GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Weihnachtliches aus der ScheunenkUche

Consommeé von der Ente
mit Wurzelgemuse &

Praline von der Perlhuhnbrust
1,4,5,7,9

7,00 €

Salat von Rucola & Linsen
mit gebratenem Filet vom Zander
2,4,5,6,7,8,9a,11

19,00 €

Brust & Keule von der Landente
an Majoranjus mit Grunkohl, Rotkohl & zweierlei Klof3
1,4,5,7,9a
29,00 €

Rosa gebratener Hirschricken
an Preiselbeerjus, Krauter-Rosenkohl & hausgemachtem Kartoffelpuree
1,4,5,7,9a
32,00€

Gebackener Apfelstrudel
mit Vanillesol3e, Sahne & Vanilleeis

1,4,7,89a,11a,11g
9,50 €

Flissiger Schokoladenkuchen
mit Gewdurzpflaumen & Haselnusseis
1,4,7,89a,11a,11g

8,00 €

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem gliltigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Rustikaler Mittagstisch
von 12 bis 16 Uhr

Cremesuppe von der Manschnower Tomate

mit gebackenem Ziegenkase
1,4,5,79a

9,50 €

Variation von Blattsalaten
mit Gurke, Paprika, Tomate,

Hausdressing & Balsamico-Creme
7,12

15,00 €

Variation von Blattsalaten mit Raucherlachs
mit Gurke, Paprika, Tomate,
Hausdressing & Balsamico-Creme
2,4,7,12
19,50 €

Variation von Blattsalaten mit gebackenen Ziegenkasetaler
mit Gurke, Paprika, Tomate,
Hausdressing & Balsamico-Creme
4,7912
18,00 €

Matjes ,,Hausfrauen Art“

mit Hausfrauensauce, Bratkartoffeln, roten Zwiebelringen und Salat
1,2,4,5,7,9a

17,50 €

Gebratenes Filet vom Zander

auf Rote Bete Risotto, wildem Broccoli & Parmesan
2,4,5,7,9a,lla,llb,llg

29,00 €

Schnitzel ,,Hamburger Art“
mit Spiegelei, Bratkartoffeln & Salat

1,4,7,9a

22,50 €

Gegrillte Wildbratwurst

auf zweierlei Kraut, kleinem Blattsalat & Zwiebelbratkartoffeln
1,4,5,7,93,12

24,00 €

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem gliltigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

Dinnermenu am Heiligen Abend

Vorspeise zur Wahl

Cremesuppe vom Sellerie

mit Truffelol & Shisokresse
2,4,5,7

sk

Geraucherte Flugentenbrust
an Rucola-Linsensalat & Orangencreme
4,7,12

Hauptgang Ihrer Wahl

Kurbisravioli mit frischem Babyspinat,

Cherrytomaten, Lauch & Parmesan
4,7,9a,12,13

kkk

Gebratenes Filet vom Lachs

auf Steckriben-Orangenragout und gekrautertem Kartoffelpuree
2,4,6,7,9a

kkk

Brust & Keule von der Landente

an Majoranjus mit Grunkohl, Rotkohl & zweierlei Klof
1,4,5,79a

Dessert

Bratapfelmousse mit Vanillesof3e & marinierten Heidelbeeren
1,4,7,893,10,11a,11d,11g,11h,13

2 Gange
35,- € pro Person

3 Gange
42,- € pro Person

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem guiltigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

Dinnermenu am Donnerstagabend,
den 25. Dezember 2025

Vorspeise zur Wahl

Consomm¢é von der Ente

mit WurzelgemUse & Perlhunbrust-Praline
5711

oksk

Feldsalat mit einem Tomatensugo

gerosteten Nussen & gehobelter Birne
4,7,9a

Hauptgang Ihrer Wahl

Kichererbsencurry

mit Wildreis, gerosteten Nissen & Shisokresse
4,7,93,113,11b,12,13

kkk

Duett von Barsch & Hecht aus dem Madlitzer See

an Safranschaum, buntem Gemuse & gebackenen Kartoffel-Drillingen
2,3,4,7,9a

kK k

Gegrilltes Rinderfilet in Gewdurzpanko

an Balsamicojus mit feinem Rostgemuse & einem Kartoffelschiffchen
4,5,7,9a

Dessert

Joghurt-Pannacotta an Himbeergelee und Stracciatellaeis
4,7

2 Gange
35,- pro Person

3 Gange
42,- pro Person

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem guiltigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Dinnermenu am Freitagabend,
den 26. Dezember 2025

Vorspeise zur Wahl

Cremesuppe vom Lauch mit Shisokresse
4,5,7,9a,11

skesksk

Rote-Beete-Carpaccio & Ziegenkase

mit confierten Tomaten und Babyleafsalat
4,5,6,7,9,12

Hauptgang Ihrer Wahl

_ Ravioli, Triangolo®
gefullt mit Creme fralche & Spargel, in feinem Zucchini-Krauterrahm,

Rucola, Parmesan
4.5,6,7,9a,9¢

kkk

Gebratenes Filet vom Zander
auf Limetten-Fenchelgemuse & schwarzem Reis
2,4,5,79,12

kkk

Gebratener Hirschricken an Preiselbeerjus

mit gekrautertem Rosenkohl & Maronen-Kartoffelpuree
14,5789

Dessert

Spekulatius-Tiramisu

an Orangengelee und Joghurteis
1,4,7,9a,11d

2 Gange
35,- € pro Person

3 Gange
42,-€ pro Person

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem gultigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Dinnerment am Samstagabend,
den 27. Dezember 2025

Vorspeise zur Wahl

StfRkartoffel-Orangensuppe
mit Erbsenkresse
4,57

kkk

Perlgraupen-Bowl
mit Wildkrautersalat, Tomatencreme

& Pinienkernen
5,6,7,9,12

Hauptgang Ihrer Wahl

Geflllte Teigtaschen an Teriyakisauce,
Tomaten-Mini Pak Choi GemUse in schwarzem Sesam & Rostzwiebeln
5,6,7,93,9¢c

kK k

Gebratenes Filet vom Kabeljau

auf feinem Ratatouille & Safranreis
2,4,5,7

kkk

Gegrilltes Schweinefilet im Gorgonzola-Mantel

an Majoranjus, auf feinem Ratatouille & einem Kartoffelschiffchen
1,4,5,7,9a

Dessert

WeiRes Schokoladenmousse an Mangogelee,

marinierten Heidelbeeren & Vanilleeis
1,4,7,89a,11g

2 Gange
35,-€ pro Person

3 Gange
42,- € pro Person

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem gliltigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Dinnermenu am Sonntagabend
den 28. Dezember 2025

Vorspeise zur Wahl

Kurbis-Zitronengrassuppe
mit frischen Krautern
4,57

kskosk

Tomatensalat an Rucola, Kresse & Parmesan
4,5711a,11b

Hauptgang lhrer Wahl

Kurbisrisotto
mit Lauch, Cherry-Tomaten & Parmesan
4,79a

skoksk

Gebratenes Lachsforellenfilet

auf Tomaten-Lauch Gemuse & Pesto-Risotto
2,4,79a

koksk

Ruppiner Lammkeule

mit Marktgemuse & gebratenen Serviettenknodel
4,5,7,9a

Dessert

Joghurt-Cassis Mousse
an Mangosorbet

2 Gange
35,-€ pro Person

3 Gange
42,-€ pro Person

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem gliltigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Dinnermenu am Montagabend,
den 29. Dezember 2025

Vorspeise zur Wahl

Suppe von der Pastinake

mit Kartoffelcrunch
4,5,7,9a

skeskosk

Gebratene Garnelen
auf Spinatsalat & Aioli

3,4,6,7

Hauptgang lhrer Wahl

In Kokosmilch gekochtes Kartoffel-Linsen-Curry
7,11a

*k %k

Gebratenes Filet vom Wels

mit gerahmtem DillgemUse & Krauterkartoffeln
2,4,5,7,9a

kkk

Apfelschweinebraten
mit Pflaumenjus, zweierlei Kraut &
Zwiebelbratkartoffeln

4,7

Dessert

Waldfrucht-Zimt-Stppchen
mit Schokoladeneiscreme

1,4,7,9a,11a,11g
2 Gange
35,-€pro Person

3 Gange
42,- € pro Person

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem gultigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Dinnermenu am Dienstagabend,
den 30. Dezember 2025

Vorspeise zur Wahl

Karotten-Ingwersuppe mit Tomatencrunch
4,57

kk*k

Orientalische Bulgur-Bowl
mit getrockneten Tomaten, schwarzem Sesam, Wildkrautersalat,

gerosteten Nussen & Pestocreme
4,6,7,8,9a,11

Hauptgang lhrer Wahl

Gnocchiin Truffel-Creme mit gebratenem Brokkoli,
Paprika, Pak Choi & Rostzwiebeln

4,7,9a,11

%k %k

Gebratenes Filet von der Dorade
auf Pesto-Gnocchi & Pfirsich-Paprikaragout

2,49,5

kkk

Rosa gebratenes Kalbsfilet
mit Grillgemuse & Selleriepuree
1,4,5,7,9a

Dessert

Schokoladenbrownie

mit Salzcaramel und Erdbeereiscreme
1,4,7,8,9a,11a,11d

2 Gange
35,- € pro Person

3 Gange
42,- € pro Person

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem guiltigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Dinnermenu am Silvesterabend
Vorspeise zur Wahl

Kartoffelcremesuppe
mit frischem Wintertriffel & Shisokresse
45,7

%ok %k

Couscous-Bowl
mit Feldsalat, Aprikosenchutney, Paprika

& Ziegenkasecrumble
5,6,7,9,12

Hauptgang lhrer Wahl

Fruchtige Tagliatelle
in feinem Orangen-Lauchrahm, Cherrytomaten,
gerosteten Nussen & Parmesan
5,6,7,9a,9¢

kkk

Gebratenes Filet vom Zander
auf gekrautertem Rahmwirsing, confierten Tomaten & Schupfnudeln
2,457

%ok %k

Zart geschmorte Kalbsbackchen
in einer Portweinjus, wildem getruffeltem Brokkoli & Blumenkohl

mit Kasespatzle
1,4,5,7,9a

Dessert

Champagner-Mousse an Schokoladenknusper,

frischen Beeren & Mangosorbet
1,4,7,8,9a,11g

2 Gange
35,-€ pro Person

3 Gange
42,- € pro Person

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem gultigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Dinnermenu zum Jahresanfang

Vorspeise zur Wahl

Paprika-Kokos Suppe

57,11

skksk

Anti-Pasti Gemuse

mit Knoblauchcréme & Crostini
4,7,9a

Hauptgang lhrer Wahl

Gemusecurry
mit Wildreis & Mandeln

4,793,11a,11b,12,13

kkk

Duett von Saibling & Garnele
mit Rote Bete-Risotto
2,3,4,7,9a

%k %k

Wildgulasch
auf Apfelrotkohl & KartoffelkloRe

4,5,7,9a

Dessert

Ananas-Minzsalat

mit Erdbeereis
47

2 Gange
35,- pro Person

3 Gange
42,- pro Person

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem gultigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Dinnermenu am Freitagabend

Vorspeise zur Wahl
Madlitzer Fischsuppe mit frischen Krautern & Pestobaguette

4,5,7,9a,11

skksk

Rote Bete Carpaccio mit Ziegenkase

mit confierten Tomaten und Babyleafsalat
4,5,6,79,12

Hauptgang lhrer Wahl

_ Ravioli , Triangolo®
gefullt mit Creme fralche & Spargel, in feinem Zucchini-Krauterrahm,

Rucola und Parmesan
4,5,6,7,93,9¢

* %k

Gebratenes Filet vom Lachs
auf Limetten-Fenchelgemuse & schwarzem Reis
2,4,579,12

k%%

Gebratener Hirschriicken an Preiselbeerjus,

gekrautertem Rosenkohl & Maronen-Kartoffelpuree
1,4,5,7,89

Dessert

Spekulatius-Tiramisu

an Orangengelee und Joghurteis
1,4,7,9a,11d

2 Gange
35,-€ pro Person

3 Gange
42,- € pro Person

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem gliltigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Stuck Kuchen
ohne Sahne
470 €

Stuck Kuchen
mit Sahne
550€

Hauptallergene:

. Eier 8. Erdniisse

1
2. Fisch 9. Gluten halti Getreid
3. Krebstiere 10. LH eiQe @iges hereide
4. Milch. 11. Schalenfruchte
g. gellerle 12.Senf

.Sesamsamen 13. Sojaboh
7. Schwefeldioxid & Sulfite 14. v\%?chqcienreen

Schalenfruchte Unterkategorien:

9 a Weizen,
9 b Roggen
c Gerste
d Triticale
e Dinkel

f Kamut

% Hafer

| Grunkern
] Einkorn

Zusatzstoffe:

15. Farbstoff

16. Konservierungsstoff
17. Antioxiidationsmittel
18. Nitritpokelsalz

19. Geschmacksverstarker
20. Phosphat

11 a Mandeln

11 b Cashewkerne

11 c Paranusse

11 d Pekannuss

11 e Macadamianusse,
11 f Queenslandnisse
11 g Haselnusse

11 h Walnusse

11 i Pistazien

21. Geschwarzt
22.SuBungsmittel

23. Phenylalaninquelle
24. chininhaltig

25. gewachst



