GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Dinnermenu am Montagabend

Vorspeise zur Wahl

Suppe von der Pastinake

mit Kartoffelcrunch
4.5,7,9a

koksk

Gebratene Garnelen
auf Spinatsalat & Aioli

3,4,6,7

Hauptgang Ihrer Wahl

In Kokosmilch gekochtes Kartoffel-Linsen-Curry
7,11a

kkk

Duett vom Zander & Wels

mit Wurzelgemuse & Dillkartoffeln
2,4,5,7,9a

k%%

Havellander Apfelschweinekrustenbraten

in Pflaumenjus, 2erlei Kraut & Zwiebelbratkartoffeln
4,7

Dessert

Waldfrucht-Zimt-Stippchen

mit Schokoladeneiscreme
1,4,7,9a,11a,11g

2 Gange
32,-€pro Person

3 Gange
42,- € pro Person

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem gultigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Dinnermenu am Dienstagabend

Vorspeise zur Wahl

Karotten-Ingwersuppe mit Tomatencrunch
4,57

* 3k %k

Wildkrautersalat mit gegrillter Jakobsmuschel
4,7,89a,11

Hauptgang lhrer Wahl

Geschmorter Sellerie mit Krauterschaum und bunter Quinoa

4,7,9a,11

* 3k %k

Gebratenes Filet von der Dorade
auf Pesto-Gnocchi & Pfirsich-Paprikaragout

2,4,9,5

%k %k

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust

an Orangenjus, Aprikosenchutney & Serviettenknodel
1,4,5,7,9a

Dessert

Schokoladenbrownie

mit Salzcaramel und Erdbeereiscreme
1,4,7,8,9a,11a,11d

2 Gange
32,-€ pro Person

3 Gange
42,- € pro Person

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem guiltigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

Dinnermenu am Mittwochabend

Vorspeise zur Wahl

Kartoffelcremesuppe

mit gerauchertem Lachs
2,4,5,7

kokosk

Blattsalate mit hausgerauchertem Schinken

und Preiselbeercreme
47,12

Hauptgang lhrer Wahl

Tagliatelle in feinem Pilzrahm

mit Kirschtomaten & Parmesan
4,79a,12,13

*k %k

Gebratenes Forellenfilet

auf Ingwer-Mohrenpuree & Pastinaken-Steckribenrosti
2,4,6,7,9a

*k %k

Geschmorte Schweinebackchen
auf BBO-Bohnen & gekrautertes Kartoffelpuree

47,12

Dessert

Orangen-Creme-Brulée, Erdbeeren & Haselnusseis
1,4,7,8,93,10,11a,11d,11g,11h,13

2 Gange
32,-€ pro Person

3 Gange
42,- € pro Person

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.

Alle Preise entsprechen dem gliltigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE
Dinnermenu am Donnerstagabend

Vorspeise zur Wahl

Pfifferlings-Cremesuppe

457,12

skeskosk

Anti-Pasti GemuUse

mit Knoblauchcréme & Crostini
4,79a

Hauptgang lhrer Wahl

Gemusecurry

mit Wildreis & Mandeln
4,79a,11a,11b,12,13

k%K %k

Duett von Saibling & Garnele
mit Rote Bete-Risotto

2,3,4,7,9a

k%%

Wildgulasch
auf Apfelrotkohl & KartoffelkloRe

4,5,7,9a

Dessert

Ananas-Minzsalat

mit Erdbeereis
47

2 Gange
32,- pro Person

3 Gange
42,- pro Person

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem gliltigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Dinnerment am Freitagabend
Vorspeise zur Wahl

Getruffelte Selleriesuppe & Erbsenkresse
4,579a,11

sksksk

Rote Bete Carpaccio an Wildkrautersalat

Waldfruchtdressing und mariniertem Ziegenkase
5,6,7,9,12

Hauptgang lhrer Wahl

Kurbis-Kichererbsen-Curry & Orientalischem Couscous
5,6,7,9a,9¢

k% %k

Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch
auf gerahmten Gemuse mit Spinat-Ricotta Tortellini
1,2,4,5,79,12

k%%

Rosa gebratenes Entrecote

Balsamicojus, Zuckerschoten & Kartoffelgratin
14,5789

Dessert

Schokoladenkuchlein

an leichten Rosmarin-Zwetschgen und Vanilleeis
1,4,7,9a,11d

2 Gange
32,-€ pro Person

3 Gange
42,- € pro Person

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem gliltigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Dinnerment am Samstagabend

Vorspeise zur Wahl

Kdrbis-Zitronengras-Suppe
mit Grapefruit

4,57

k k%

Salat vom Buchweizen mit mariniertem Rucola & Shisokresse
7,8,9a,11b,12

Hauptgang Ihrer Wahl

Kurbis-Frischkase-Ravioli
im leichten Rote Bete Rahm & Parmesan
1,4,5,79a

kK%

Gebratenes Filet vom Fjord-Lachs

auf Kurbis-Tomatengemuse & §ebac enen Grenaille-Kartoffeln
2,457

kkk

Gebratene Maishahnchenbrust

auf Klrbis-Tomatengemuse & gebackener Kasepolenta
1,4,5,7,9a

Dessert

Calvados Apfel an Orangenschmand

Haselnusseis & Gewurzcrumble
1,4,7,89a,11g

2 Gange
32,-€ pro Person

3 Gange
42,- € pro Person

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem giiltigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Dinnerment am Sonntagabend

Vorspeise zur Wahl

Madlitzer Fischsuppe
mit frischen Krautern
2,3,4,57

kK sk

Salat von der Oderbruch-Tomate mit Mini-Mozzarella
457,811a,11b

Hauptgang Ihrer Wahl

Roter Quinoa mit Kokosmilch & Marktgemuse
4,79a

kkk

Gebratenes Lachsforellenfilet

auf Tomaten-Lauch Gemuse & Pesto-Risotto
2,4,7,9a

kkk

) Ruppiner Lammkeule _
mit Marktgemuse & Knoblauch-Majoran-
Kartoffelpuree
1,4,5,7,9a

Dessert

Chia-Vanillepudding
mit Marille & Joghurteis

4,7

2 Gange
32,- € pro Person

3 Gange
42,- € pro Person

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem guiltigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Fis & Kuchen

Schwedenbecher
Apfelmus, Vanilleeis, Eierlikor und Sahne

1,4,7,89a,11a,11h

9,50€

Schwarzwaldbecher
Kirschragout, Kirschwasser, Schokolade & Vanilleeis und Sahne

1,4,7,89a,11a,11h,

’

Coupe Danemark
Vanilleeis, Sahne & Schokosauce

1,4,7,89a,11a,11h

8,90 €

Eiskaffee

mit Vanilleeis & Sahne
1,4,7,8,9a,11a,11h

590¢€

Eisschokolade
mit Schokoladeneis & Sahne
1,4,7,89,11a

550€

Landkuchen

Stuck ab 4,40 € ohne Sahne
mit Sahne 4,70 €

1,4,7,8,9,11a

Allergene & Unvertraglichkeiten konnen Sie auf der letzten Seite einsehen.
Alle Preise entsprechen dem gliltigen Umsatzsteuersatz.



GUT KLOSTERMUHLE

natur resort & medical spa

Hauptallergene:

1.Eier

2.Fisch

3. Krebstiere

4. Milch

5. Sellerie

6. Sesamsamen

7. Schwefeldioxid & Sulfite

Schalenfrichte Unterkategorien:

9 a Weizen,
9 b Roggen
9 c Gerste

d Triticale
Dinkel

h Hafer
Grunkern

9

9e

9f

9 % Emmer
9

9|

9 j Einkorn

8. Erdnusse

9. Gluten haltiges Getreide

10. Lupine

11. Schalenfrichte
12.Senf

13. Sojabohnen
14. Weichtiere

11 a Mandeln

11 b Cashewkerne

11 c Paranusse

11 d Pekannuss

11 e Macadamianusse,
11 f Queenslandniisse
11 g HaselnUsse

11 h Walnusse

11 i Pistazien



